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新庁舎位置図（赤色部分） 

教育委員会事務局 庁舎移転のお知らせ 

教育委員会事務局（市史編さん室・公民館課・図書館課を除く）

は、市役所新庁舎（住所：東京都国分寺市泉町二丁目２番18号）の建

設に伴い、移転します。 

令和７年１月６日から新庁舎で業務を開始しますので、来庁される

際はご注意ください。 

問合せ 教育総務課 ☎（042）574-4040 

問合せ 

学校給食費の無償化について 
子育て世帯の負担軽減を図るため、令和６年９月分（２学期）より、市立小・中学校の給食費を無償化しました。 

 

学務課 ☎（042）574-4042 問合せ 

移転先一覧 

学校給食を味わおう🥄給食レシピ🥢 

 

《作り方》 
① 米を炊いておく。 
② にんにく、しょうがはすりおろし、豚肉を A に漬け、下味をつける。 

干ししいたけは水で戻しておく。 
③ たまねぎは１cm 幅のくし切り、にらは３cm 幅、にんじんは 

短冊切りにする。糸こんにゃくは、食べやすい大きさに切り、 
戻した干ししいたけは、薄切りにする。 

④ 熱したフライパンにサラダ油をひき、②の豚肉を炒める。 
⑤ 豚肉に火が通ったら、たまねぎ、にんじんを加え炒める。 
⑥ たまねぎ、にんじんがしんなりしてきたら、にら、糸こんにゃく、 

しいたけを加え、更に炒める。 
⑦ B の調味料を加え、炒め、最後にごま油を加える。 
⑧ 丼ぶりに盛ったごはんの上に盛り付け、できあがり。 

小学校給食のレシピはクックパッドにも 
掲載しています。ぜひご覧ください！ 

米・・・・・・・300ｇ 
水・・・・・・・420ｇ 
豚肉小間・・・・250ｇ 
みりん・・・・・10ｇ 
しょうゆ・・・・10ｇ 
酒・・・・・・・5ｇ 
にんにく・・・・7.5ｇ 
しょうが・・・・7.5ｇ 

たまねぎ・・・・300ｇ 
にら・・・・・・25ｇ 
にんじん・・・・50ｇ 
糸こんにゃく・・150ｇ 
干ししいたけ・・5ｇ 
サラダ油・・・・5ｇ A 

市立小・中学校に在籍し、アレルギー等のやむを得ない事情により、弁当を持参する児童・生徒の保護者に
給食費相当分の費用を支給します。※手続が必要です。申請書を学校へ提出してください。 

▲概要・申請書 

問合せ 学校指導課 ☎（042）573-4374 中学校教科用図書の採択結果 

7 月 25 日に開催さ

れた教育委員会定例会

において、市立中学校

で令和７年度から４年

間使用する教科用図書

を採択しました。 

採択の結果は右記の

とおりです。 

この日の給食はスタミナ丼、冬瓜の即席漬、
ワカメスープ、ぶどう、牛乳でした♪ 
ご家庭でも作ってみてはいかがでしょうか。 みりん・・・・・10ｇ 

さとう・・・・・2.5ｇ 
しょうゆ・・・・10ｇ 
酒・・・・・・・10ｇ 
みそ・・・・・・4ｇ 
ごま油・・・・・2.5ｇ 

B 

スタミナ丼 １人分 449kcal ≪材料≫４人

分 

学校給食代替費補助金交付事業 

学務課 ☎（042）574-4042 問合せ 

新庁舎 

組織名等 現所在地 移転先

社会教育課 ひかりプラザ１階

ふるさと文化財課 武蔵国分寺跡資料館２階

新庁舎２階

新庁舎２階

新庁舎２階

新庁舎２階

新庁舎３階

教育総務課 ひかりプラザ４階

学務課 ひかりプラザ４階

学校指導課 ひかりプラザ５階


